
MENU WIGILIJNE

Zupa (do wyboru)

Barszcz z kiszonych buraków z uszkami nadziewanymi kapustą i borowikami

Krem z leśnych grzybów z nutą tymianku i delikatną śmietaną

Danie główne (do wyboru)

Sandacz pieczony w emulsji cytrusowej, puree ziemniaczano-chrzanowe, dziki brokuł z marchewką ,
sos koperkowy

Polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym, kopytka w emulslji maślanej z koperkiem ,
karmelizowane buraczki

Przystawki

Śledź w śmietanie z zimowym jabłkiem i koperkiem
Łazanki z kapustą i grzybami

Makiełki z domowym makiem i bakaliami
Sałatka ziemniaczana ze śledziem i gorczycą

Kapusta z grochem i majerankiem
Makowiec wigilijny

Sernik krakowski na kruchym spodzie z cukrem pudrem

Napoje
Kompot z suszu

Kawa 
Woda w karafkach

Soki owocowe

Cena 189zł/os
(+ serwis kelnerski 10%)



MENU WIGILIJNE

Zupa (do wyboru)

Barszcz z kiszonych buraków z uszkami nadziewanymi kapustą i borowikami

Krem z leśnych grzybów z nutą tymianku i delikatną śmietaną

Danie główne (na półmiskach)

Filet z sandacza pieczony w sosie cytrusowym z tymiankiem
Karp w tradycyjnej odsłonie smażony z migdałami

Pierogi wigilijne z kapustą i grzybami, okraszone cebulką
Karkówka długo pieczona w sosie z musztardą francuską na bazie demi glace

Dodatki

Kapusta z grochem i majerankiem
Kasza pęczak z natką pietruszki i prażonymi pestkami dyni

Łazanki z kapustą i grzybami leśnymi
Ziemniaki w skórkach w emulsji maślanej z koperkiem

Przystawki

Śledź w śmietanie z zimowym jabłkiem i koperkiem
Śledź w oleju z cebulką

Makiełki z domowym makiem i bakaliami
Filet rybny po grecku w delikatnym sosie warzywnym

Sałatka ziemniaczana ze śledziem i gorczycą
Deska mięs pieczonych z marynat świątecznych z chrzanem i żurawiną

Żulik
Makowiec wigilijny

Sernik krakowski na kruchym spodzie z cukrem pudrem

Napoje
Kompot z suszu
Wino grzane 0,2

Kawa 
Woda w karafkach

Soki owocowe
Cena 249zł/os

(+ serwis kelnerski 10%)


